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EMENTA: Introducao (historico, conceitos, funcdes e rotulagem). Embalagens: plasticas,
metalicas, celulésicas e de vidro. Embalagens de distribuicdo. Embalagens ativas.
Embalagens inteligentes e Smart packaging. Estabilidade de alimentos, interagcédo
embalagens x alimentos. Maquinas e equipamentos. Controle de qualidade. Planejamento,
desenvolvimento e legislacdo de embalagens.

OBJETIVOS: Apresentar aos discentes os principais materiais utilizados no
acondicionamento dos alimentos e como identifica-los; As técnicas de enchimento das
embalagens com produtos alimenticios e avaliagdo da estabilidade dos alimentos; A
legislacao pertinente aos diferentes materiais utilizados no acondicionamento de alimentos
bem como a interagdo alimento embalagem; Testes praticos para avaliacdo de
embalagens e identificacao.

CONTEUDO PROGRAMATICO: O contetdo e as atividades serdo distribuidos em 36
aulas geminadas, totalizando 72 horas-aula no semestre letivo. Atividades didaticas
langadas via portal didatico poderdo ser utilizadas para cumprimento do conteudo
programatico.

Aul Data Assunto

a

1 06/08 Apresentacao da disciplina: carga horaria tedrica e pratica, ementa,
objetivos, conteudo programatico, metodologia e recursos auxiliares,
avaliagbes - datas e valores, bibliografia basica e complementar.
Introdugéo as embalagens de alimentos e bebidas (histérico, conceitos,
fungdes e rotulagem).

07/08 Analise de embalagens
13/08 Planejamento e desenvolvimento de embalagens

14/08 Planejamento e desenvolvimento de embalagens. Primeira lista de
exercicios avaliativa.

20/08 Embalagens plasticas.
6 21/08 Embalagens plasticas.




27/08 Embalagens plasticas

28/08 Embalagens plasticas. Entrega da resposta da primeira lista de
exercicios avaliativa.

9 03/09 Embalagens plasticas

10 04/09 Embalagens plasticas

11 10/09 Embalagens plasticas. Segunda lista de exercicios avaliativa.
12 11/09 Primeira prova

13 17/09 Embalagens metalicas

14 18/09 Embalagens metalicas

15 24/09 Embalagens metdlicas. Entrega das respostas da segunda lista de
exercicios avaliativa.

16  25/09 Embalagens metalicas

17 01/10 Embalagens metalicas.

18 02/10 Embalagens metalicas

19 08/10 Embalagens metalicas

20 09/10 Embalagens metalicas. Terceira lista de exercicios avaliativa
21 15/10 Segunda prova.

22 16/10 Embalagens celulésicas

23  22/10 Apresentagao de seminario

24  23/10 Embalagens celulésicas.

25 29/10 Embalagens celulésicas. Entrega das respostas da terceira lista de
exercicios avaliativa.

26 30/10 Embalagens celulésicas

27 05/11 Embalagens celulésicas

28 06/11 Embalagens celulésicas

29 12/11 Embalagens celulésicas.

30 13/11 Embalagens celuldsicas

31 19/11 Embalagens de vidro

32 20/11 Embalagens de vidro. Quarta lista de exercicios avaliativa
33 26/11 Embalagens de vidro

34 27/11 Embalagens de vidro

35 03/12 Embalagens de vidro

36 04/12 Terceira prova. Entrega das respostas da quarta lista de exercicios
avaliativa.

37 10/12 Avaliagao substitutiva

Observacao: Os conteudos embalagens de distribuicdo, embalagens ativas,
embalagens inteligentes, smart packaging, estabilidade de alimentos, interacdo
embalagens x alimentos, maquinas e equipamentos e controle de qualidade séao
abordados durante todo o curso da disciplina, uma vez que tais conteudos séao




especificos para cada tipo de embalagem (plastica, celuldsica, metalica e de vidro).

Atendimento extraclasse: Nas tergas-feiras, quartas-feiras e quintas-feiras no horario
de 16h:00 as 17h:00 havera atendimento quanto ao conteudo ministrado em aulas
tedricas e praticas. O atendimento sera realizado no Laboratério de Embalagens de
Alimentos, sala 2.09, do Prédio de Laboratérios da Engenharia de Alimentos.

Da Revisao de Avaliagéo e de Nota Final: o discente deve proceder conforme, Art. 17
e seus paragrafos e incisos, da RESOLUCAO N o 012, de 4 de abril de 2018, para
solicitar a revisdo de avaliagao e de nota final.

METODOLOGIA E RECURSOS AUXILIARES:

Aulas expositivas teoricas e praticas, dialogadase e experimentais, em acordo com o
conteudo programado, com apresentacbes de Seminario, listas de exercicios,
atividades didaticas.

Observacoes: Celulares, tablets, notebooks e outros eletrénicos devem ser mantidos
desligados nas aulas tedricas e praticas. Os discentes devem usar jaleco em todas as
aulas praticas.

AVALIAGOES:
Serao realizadas 3 (trés) avaliagdes (12, 2% e 32 provas) com peso unitario de (20)
pontos, 1 (uma) avaliagdo de seminario com peso unitario de (20) pontos e 4 (quatro)
listas de exercicios avaliativas langadas via portal didatico com peso unitario de 5
(quatro) pontos.

AVALIACAO SUBSTITUTIVA — Avaliacdo substitutiva versara sobre todo contetdo
tedrico e pratico ministrado ao longo do semestre, inclusive seminario apresentado e
atividades didaticas. A avaliagao substitutiva tem o valor de 20 (vinte) pontos. Para
fazer a avaliagao substitutiva, o discente deve ter no minimo 75% de frequéncia na
disciplina. A nota obtida na avaliacdo substitutiva podera ser utilizada para substituir
a menor nota obtida em uma das avaliagdes (12, 22 ou 32 prova). A nota obtida na
avaliagao substitutiva ndo sera utilizada para substituir a avaliagdo do seminario e/ou
das atividades didaticas.

A data de entrega das respostas das listas de exercicios avaliativas serdo
determinadas

Da segunda chamada de avaliagcdo — sera realizada conforme incisos e paragrafos
do Art. 18, da RESOLUCAQO/CONEP N° 012, de 4 de abril de 2018.
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